
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

              
           

          

  AFO ED5 SO BP  -  Piec konwekcyjno-parowy       

 

 

 
 

 
 
 
  Gotowanie

Piec przemysłowy

• Piekarnik elektryczny z uchylnymi drzwiami
• Konwekcja + Para
• Nadaje się do gotowania zarówno w gastronomii jak i w cukiernictwie
  dzięki szerszym prowadnicom do blach GN 1/1 i blach cukierniczych 60x40
• Mały i wytrzymały, idealny do barów, pubów i małych restauracji

Dane techniczne

Parametry

CECHY  

Informacja do użytku wewnętrznego

Model: AFO ED5SO BP
859991720810
EAN: 8690842995316

Typ ogrzewania
Technologia piekarnika
Liczba poziomów
Wymiary rusztu (GN)
Napięcie i częstotliwość
Podłączenie elektryczne

Elektryczny
Konwekcyjny + Para
5
1/1 + 60x40
400 V/50 Hz
5,8 kW/h

Wymiary (szer. x gł. x wys.)
Wymiary zewnętrzne
Wymiary opakowania

Masa netto
Masa brutto

725 x 775 x 740 mm
760 x 815 x 860 mm (z opakowaniem)

51 kg
56 kg

• Wykonany ze stali nierdzewnej

• Sterowanie cyfrowe

• 5 poziomów prowadnic

• Prowadnice do pojemników GN 1/1 i blach 60x40

• Prowadnica z odległością 70 mm

• Wewnętrzne światło

• Odwrotny obrót wentylatora (rewers)

• Możliwość stosowania do 99 programów

• Możliwość ustawienia programu w 4 róźnych krokach


